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Boucherie à la Ferme
-

Raoul Buchs

Route du Village 17
1772 Ponthaux
http://www.alaferme.ch
info@boucherieraoul.ch

Horaires d'ouverture:
Lundi au vendredi : 08h00 - 12h00 / 14h00 - 18h30
Mardi : fermé
Samedi : 08h00 - 16h00
Dimanche : fermé

Présentation
A Ponthaux se trouve une boucherie pas comme les
autres, située au cœur d'une exploitation agricole. C’est
avec plaisir et fierté que Raoul Buchs vend sa viande en
direct dans sa boucherie à la ferme. De la viande
goûteuse, provenant d'animaux élevés  dans le respect
de l'animal lui-même et de l'environnement.
 
La viande de bœuf et de porc provient de l'élevage de
cette exploitation. Soucieux d'offrir une excellente
qualité de viande à ses clients, les bêtes sont élevées à
la ferme et bénéficient de grands espaces extérieurs.
Elles sont également nourries exclusivement d'aliments
produits par l'exploitation voisine "Domaine au Village"
de la famille Moser. La Boucherie Raoul vous propose la
vente au détail et viande en gros ainsi que livraison à
domicile.

Produits
• Viande de bœuf (certifiée)
• Viande de porc (certifiée)
• Jambon modèle (certifié)
• Saucisse au foie (certifiée)
• Saucisse aux choux (certifiée)
• Saucisse au poivre noir (certifiée)
• Saucisse aux cèpes (certifiée)
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• Saucisse aux herbes (certifiée)
• Saucisse aux noisettes (certifiée)
• Saucisse du Vully (certifiée)
• Saucisse moutarde (certifiée)
• Saucisse à l'ail (certifiée)
• Gendarmes (certifié)
• Saucisse de ménage tradition (certifiée)
• Saucisson tradition (certifié)
• Viande séchée de boeuf (certifiée)
• Saucisse à rôtir de porc
• Poulet
• Viande de cheval
• Filet ou Rack d’agneau
 
Vente directe
Vente en gros
Livraisons


